De chef a domicile
a traiteur d'entreprises

Elle a débuté son activité
comme chef & domicile,
Aujourd’hui, Julie Rabe-
manantsor, chef de son en-
treprise de traiteur événe-
mentiel « Arome Piment »,
basée 3 Menton, négocie
avec des sociétés et des
comités d'entreprise. Pour
organiser leurs soirées
gourmet. D'ou sa venue,
hier, au Salon France-CE
afin d’accroitre encore sa
clientéle « affaire ».

« Au début, je m’étais ori-
entée sur l'organisation de
mariages. Aujourd’hui,

{'une de mes clientéles les
plus importantes est consti-
tuée d'entreprises moné-
gasques. Pour monter leurs
soirées destinées a leur per-
sonnel. »

Le mot d’ordre donné a
Julie est simple : faire
réver. Et saliver autour
d'un diner a théme ot les
convives deviennent ac-
teurs. Et le budget suit.
Avec location de villa, pe-
tits plats dans les grands,
animations... Pour une
note atteignant parfois les
170 € par convive,




